
CoZINHA ITALIANA

D E S D E  M A I O  D E  2 0 0 6

A L M O Ç O  D E  T E R ÇA  A  D O M I N G O J A N TA R  D E  S E G U N D A  A  D O M I N G O
A  PA RT I R  DAS  1 1 h 3 0 A  PA RT I R  D AS  1 9 h 0 0



Massa italiana artesanal

Gialle Verde

Quinoa (sem glúten)

Paglia e fieno

MASSAS CASEIRAS

6 0 2 .  Ta g l i a t e l l e

0 1  Pe s s o a  2 0 0 g r 0 2  Pe s s o a s  4 0 0 g r

6 1 2 .  S p a g h e tt i

6 2 2 .  G n o c c h i  ( N h o q u e )

2 2 5.  M a s s a  p a ra  l e va r  ( 1 kg ) 5 9

2424 6.  M a s s a  a d i c i o n a l  ( 2 0 0 g r )

Gialle Arroz  (sem glúten)

Batata doce Batata

O tempo de preparo depende da complexidade de cada prato.
Portanto, a sequência dos pedidos pode variar.

*acréscimo de R$12,00 por pessoa

*complemento de massa para pratos já pedidos



ENTRADAS

3 41 .  I n s a l a t a  D ’ E s t a t e

5 9 7.  Fo r m a g g i o  e  S a l a m e

3 4 5.  Fu n g h i  Tr i fo l a t i

Alface, rúcula, tomate, tomate seco, palmito e azeitona preta.

Provolone em cubos, fatias de salame e azeite de oliva.

Champignon fresco refogado ao vinho branco com pão caseiro de 
fermentação natural.

2 3 6.  C a p r e s e  M a r g h e r i t a 5 6

6 2

47

Tomate fresco em cubos, manjericão, mozzarella e parmesão gratinado.
Acompanha pão italiano tostado.

7 9



ENTRADAS

2 2 7.  B r u s c h e tt a  A l  P e s t o

2 3 4.  P r o vo l e tt a

2 2 6.  B r u s c h e tt a  M a r g h e r i t a 

2 3 3 .  Po l e n t a  Fr i tt a

2 2 8 .  B r u s c h e tt a  D i  B l u m e n a u

2 2 9 .  B r u s c h e tt a  R o m a g n o l l a

2 3 2 .  Po l l o  C u b b e tt i

6 0 1 .  C e s t a  d e  Pã e s

47

6 9

47

4 5

47

47

47

1 9

Alho, molho pesto, mozzarella e castanhas picadas. 
(4 unidades)

Fatia de queijo provolone assado com tomate seco e orégano.

Alho, tomate, mozzarella e manjericão. 
(4 unidades)

500g de polenta frita.

Alho, molho de tomate, linguiça Blumenau, mozzarella e ervas finas.
(4 unidades)

Queijo gorgonzola, parmesão, requeijão e castanhas picadas.
(4 unidades)

300gr de frango em cubos ao alho e óleo com cebola. 

Pão caseiro de fermentação natural, manteiga e azeite de oliva.



Para facilitar a sua escolha
MAIS PEDIDOS



MAIS PEDIDOS

1 1 5.  Pa s t a  a l l a  B o n a s s o l i

1 0 0 .  Pa s t a  D e l  C a p o

3 5 6.  Pa s t a  F i l l e t o  c o n  G o r g o n z o l a

Receita exclusiva: Salmão, camarão, alho, creme de leite, molho branco e ervas finas.

Mignon em tiras, alho, champignon fresco, funghi 
secchi, molho branco, creme de leite e brócolis.

Mignon em tiras, alho, creme de leite, molho branco 
e gorgonzola.

0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

1 1 4

1 1 4

2 0 9

2 0 9

1 1 9 2 1 9



41 6.  Pa s t a  F i l l e t o  d e l l a  Ve c c h i a  N o n n a  M e r c e d e s

2 2 0 .  L a s a g n a  C l á s s i c a 2 0 9

Mignon em tiras, bacon, alho, vinho tinto, molho de tomate, azeitonas pretas e palmito.

Mignon em cubos, molho de tomate, 
vinho tinto, mussarela, molho branco, 
creme de leite e presunto em fatias.

MAIS PEDIDOS

0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

1 1 4 2 0 9



MAIS PEDIDOS

4 8 9 .  R i s o tt o  D i  B l u m e n a u  a l l a  Te d e s c a

4 0 1 .  B a c c a l à  a l l a  P i g n e t a

2 0 5.  F i l l e t o  A l  V i n o  R o s s o

Linguiça Blumenau, alho, cebola, palmito picado, molho de tomate, creme de leite e 
champignon fresco.

Bacalhau, alho, cebola, azeite de oliva, açafrão e 
azeitona.

Mignon em medalhões ao molho de vinho tinto, 
acompanhado de massa na manteiga ou azeite de 
oliva.

0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

9 9

1 1 9

1 1 4

1 8 5

2 1 9

2 0 9



1 9 9 .  G a m b e r e tt o  Pe p e  N e r o
Gnocchi frito na manteiga, camarão em dobro, tomate 
picado, parmesão e pimenta preta.

PRATOS ESPECIAIS

1 6 4

0 1  P e s s o a



PRATOS ESPECIAIS

0 1  Pe s s o a

2 2 .  R av i o l i  C r e m o n a
Ravioli recheados com ricota, medalhões de mignon, cogumelos frescos, funghi secchi, 
creme de leite, molho branco e brócolis.

1 37

2 3 .  R av i o l i  Zu c c a  R o s a
Ravioli recheados com abóbora, molho 
de tomate, creme de leite, bacon e 
ervas finas.

1 0 9



MACARRONADAS
e NHOQUES



0 1 .  Ag l i o  e  O l i o

1 0 .  A l  B u r r o  Fu s o

1 9 .  A l  Pe s t o

5 9

5 9

1 07

1 07

Alho, azeite de oliva. (Opcional: brócolis).

Massa caseira na manteiga.

Azeite de oliva, manjericão, nozes e parmesão. 
(Opcional: creme de leite)

MACARRONADAS E NHOQUES
Molhos Vegetarianos

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

7 7 1 2 9



MACARRONADAS E NHOQUES
Molhos Vegetarianos

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

2 5.  A l l ’A l f r e d o

5 8 .  Q u a tt r o  Fo r m a g g i

5 5.  A l  G o r g o n z o l a

Creme de leite, molho branco, parmesão, requeijão e vinho branco.

Gorgonzola, parmesão, provolone, requeijão, creme de leite, 
molho branco e vinho branco. (Opcional: nozes)

Gorgonzola, creme de leite, molho branco, espinafre e vinho branco.

1 3 .  A l  P o m o d o r o 
Molho de tomate caseiro e manjericão.

7 7 1 2 9

7 7 1 2 9

7 7 1 2 9

7 7 1 2 9



1 5 4.  Fu n g h i  Fr e s c h i  A l  V i n o

4 3 .  A i  Fu n g h i

4 9 .  A l l a  Po s i t a n a

1 0 9

9 9

1 9 7

1 8 5

Cogumelos frescos refogados ao vinho tinto, cebola em pétalas, creme de leite, salsa e 
pimenta do reino.

Creme de leite, molho branco, champignon fresco e 
funghi secchi.

Molho de tomate caseiro, tomate picado, tomate 
seco, rúcula e azeitonas pretas.

MACARRONADAS E NHOQUES
Molhos Vegetarianos

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

7 7 1 2 9



MACARRONADAS E NHOQUES

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

37.  A l l a  C a r b o n a ra

4 0 .  A l l a  C a m p a g n o l l a

2 8 .  A l l ’  A m a t r i c c i a n a

Ovo, bacon, creme de leite e pimenta preta. 
(Opcional: receita clássica com gema de ovo mole)

Bacon, creme de leite, molho branco, champignon fresco e funghi 
secchi.

Bacon, molho de tomate, pimenta calabresa e azeitonas pretas.

3 3 8 .  D i  B l u m e n a u 9 9

7 7

1 0 9

1 8 5

1 2 9

1 9 7

Linguiça Blumenau, molho de tomate, creme de leite, champignon fresco, palmito picado 
e manjericão. 

Com bacon

Com linguiça

7 7 1 2 9



9 1 .  Po l l o  A l  L i m o n e

8 5.  Po l l o  C a p r i c c i o s o

73 .  Pa r i s i e n s e

7 7

7 7

1 2 9

1 2 9

Frango em cubos, alho, creme de leite, molho branco, suco de limão e raspas de limão.

Frango em cubos, alho, cenoura, brócolis, pimentão, ervilhas, creme de leite e molho 
branco.

Presunto em cubos, champignon fresco, creme de leite, molho branco e ervilhas.

MACARRONADAS E NHOQUES

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

Com frango

Com presunto

3 6 2 .  P o l l o  c o n  G o r g o n z o l a

4 5 2 .  Po l l o  D i  D o n  A n t o n i o

Frango em cubos, alho, creme de leite, molho branco e gorgonzola.

Receita exclusiva: Frango em cubos, alho, azeite de oliva,
 tomate seco, tomate picado, brócolis, cebola e ervas finas.

9 9 1 8 5

7 7 1 2 9

7 7 1 2 9



MACARRONADAS E NHOQUES

9 4.  A l l a  B o l o g n e s e

9 7.  F i l e tt o  a l l a  B e s c i a m e l l a

1 0 0 .  D e l  C a p o

3 8 0 .  A l  R a g ù

3 5 6.  F i l e tt o  C o n  G o r g o n z o l a

1 0 3 .  A l l a  P o r t o f i n o

Mignon em tiras, alho, molho de tomate e ervas finas.

Mignon em tiras, alho, creme de leite e molho branco.

Receita exclusiva: Mignon em tiras, alho, champignon fresco, funghi 
secchi, creme de leite, molho branco e brócolis.

Carne moída, bacon, alho, molho de tomate, vinho tinto e ervas 
finas.

Mignon em tiras, alho, creme de leite, molho branco e gorgonzola.

Mignon em tiras, frango em cubos, alho, creme de leite, molho 
branco, açafrão e ervas finas.

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

7 7 1 2 9

1 1 4 2 0 9

1 0 9 1 9 7

1 0 9 1 9 7

1 1 4 2 0 9

1 0 9 1 9 7

Com carne



M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

MACARRONADAS E NHOQUES

1 0 9 .  A l  M o n t a n a r o

1 51 .  P o l p e tt a  D i  C o s t o l a  A n g u s

4 4 9 .  F i l e tt o  D o n  A n t o n i o

Mignon em tiras, frango em cubos, alho, champignon fresco, creme 
de leite, molho branco, ervilhas e ervas finas.

Polpetta de costela angus grelhada ao molho (de tomate ou 
gorgonzola - a escolher).

Receita exclusiva: Mignon em tiras, alho, azeite de oliva, cebola, 
tomate seco, tomate picado, brócolis e ervas finas.

41 6.  F i l e tt o  d e l l a  Ve c c h i a  N o n n a  M e r c e d e s 1 1 4

1 0 9

9 9

2 0 9

1 9 7

1 8 5

Mignon em tiras, bacon, alho, vinho tinto, molho de tomate, azeitonas pretas e palmito.

Com carne

1 0 9 1 9 7



2 0 5.  F i l e tt o  A l  V i n o  R o s s o

2 1 1 .  F i l e tt o  A i  Fu n g h i

Mignon em medalhões e molho de vinho tinto.

Mignon em medalhões, creme de leite, 
molho branco, champignon fresco e 
funghi secchi.

1 1 4 2 0 9

MACARRONADAS E NHOQUES

0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

1 1 4 2 0 9

Com medalhões de Mignon

Massa na manteiga ou no azeite de oliva 



0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

MACARRONADAS E NHOQUES

2 1 4.  F i l e tt o  A i  Q u a tt r o  Fo r m a g g i

70 6.  F i l e tt o  a l l a  G r i g l i a

2 1 7.  F i l e tt o  a l l a  Pa r m i g i a n a

Mignon em medalhões, gorgonzola, parmesão, requeijão, provolone, 
creme de leite, molho branco e vinho branco.

Mignon em medalhões grelhados.
Porção individual de 250 gramas, sem acompanhamento. 
Qual o ponto da carne: ao ponto, mal passado ou bem passado?

Mignon em medalhões grelhados, molho de tomate, queijo gratina-
do, presunto e ervas finas.

2 0 8 .  F i l e tt o  a l l a  M o s t a r d a 1 1 4

1 1 4

2 0 9

2 0 9

6 5

Mignon em medalhões, creme de leite, molho branco, mostarda Dijon e mostarda 
amarela.

Com medalhoes de mignon

1 1 9 2 1 9

Massa na manteiga ou no azeite de oliva 



MACARRONADAS E NHOQUES

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e 0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a

1 1 5.  A l l a  B o n a s s o l i

1 2 1 .  S a l m o n e  A l  L i m o n e

1 1 8 .  A l l a  P e s c a t o ra

 Receita exclusiva: Salmão, camarão, alho, creme de leite, molho branco e ervas finas.

Salmão, vinho branco, creme de leite, molho branco, 
suco e raspas de limão.

Salmão, camarão, alho, molho de tomate e ervas 
finas.

1 1 9 2 1 9

Com Frutos do Mar

1 1 9 2 1 9

1 1 9 2 1 9



0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

MACARRONADAS E NHOQUES

1 4 5.  G a m b e r o  A l  L i m o n e

4 0 1 .  B a c c a l à  a l l a  P i g n e t a

1 4 8 .  M a r e  e  M o n t i

Camarão, vinho branco, creme de leite, molho branco, suco e raspas 
de limão.

Bacalhau, alho, cebola, azeite de oliva, açafrão e azeitona.

Camarão, alho, creme de leite, molho branco, champignon fresco e 
funghi secchi.

4 6 7.  S a l m o n e  D i  A n t o n i o 1 1 4

1 1 9

1 1 9

2 0 9

2 1 9

2 1 9

Receita exclusiva: Salmão, alho, azeite de oliva, cebola, tomate seco, tomate picado, 
brócolis e ervas finas.

1 1 9 2 1 9

Com Frutos do Mar

M o l h o  m a c a r r o n a d a M o l h o  n h o q u e



RISOTOS

5 5 5.  D a l l ’ O r t o

5 6 7.  D i  Fu n g h i  Tr i fo l a tt i

Champignon fresco, brócolis, cenoura, ervilha, tomate seco, cebola e castanhas.

Champignon fresco refogado ao vinho branco, cebola, castanhas e salsa. 

7 7 1 2 9

1 0 9 1 9 7

Veganos

0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a



RISOTOS

0 2  Pe s s o a s0 1  Pe s s o a

4 2 5.  A i  Fo r m a g g i

4 2 8 .  A i  Fu n g h i

Gorgonzola, parmesão, provolone, requeijão, creme de leite, molho branco, vinho branco e 
arroz arbóreo.

Champignon fresco, funghi secchi, cebola, creme de leite, molho branco, vinho branco e 
arroz arbóreo.

7 7 1 2 9

9 9 1 8 5

Vegetarianos



4 9 2 .  A i  G a m b e r i  e  Fo r m a g g i o  G ra tt u g i a t o

1 4 5.  G a m b e r o  A l  L i m o n e

Camarão, arroz arbóreo, queijo parmesão e vinho branco.

Camarão, arroz arbóreo, queijo parmesão, suco de limão e raspas 
de limão.

4 3 4.  M a r e  G i a l l o

4 8 9 .  D i  B l u m e n a u  a l l a  Te d e s c a

1 1 9

9 9

1 1 9

2 1 9

1 8 5

2 1 9

Camarão, salmão, arroz arbóreo, azeite de oliva, cebola, açafrão e vinho branco.

Linguiça Blumenau, arroz arbóreo, alho, cebola, palmito picado, molho de tomate, creme 
de leite, champignon fresco, vinho branco, manteiga e ervas finas.

Com frutos do mar

Com linguiça

1 1 9 2 1 9

RISOTOS

0 2  P e s s o a s0 1  Pe s s o a



LASANHAS

Ta m a n h o  ú n i c o  2 kg

2 2 0 .  C l á s s i c a  ( B o l o g n e s e )

470 .  D i  F i l e tt o  e  Q u a tt r o  Fo r m a g g i

3 4 9 .  B o l o g n e s e  A i  Q u a t r o  Fo r m a g g i

4 9 7.  A i  G a m b e r o  e  Fu n g h i

2 2 2 .  A l  Po l l o

Mignon em tiras, molho de tomate, vinho tinto, creme de leite, molho branco, mozarella e 
presunto em fatias.

Mignon em tiras, gorgonzola, parmesão, requeijão, provolone, creme de leite, molho 
branco e vinho branco.

Mignon em tiras, molho de tomate, gorgonzola, parmesão, requeijão, provolone, creme de 
leite, molho branco e vinho branco.

Camarão, creme de leite, molho branco, funghi secci, champignon fresco e mozzarella.

Frango, molho branco, molho de tomate, mozzarella e presunto em fatias.

2 0 9

2 0 9

2 0 9

2 1 9

1 8 5

Com carne

Com camarão

Com frango



SOBREMESAS



SOBREMESAS

3 5 3 .  P e t i t  Faj o r

3 5 5.  B a n of f i

4 0 0 .  Pe t i t  G a t e u

Alfajor quentinho acompanhado de sorvete de baunilha e calda.

Pavê inglês, base de biscoitos, banana, doce de leite uruguaio, 
chantily e cobertura de canela com baunilha.

Bolinho de doce de leite ou Nutella, sorvete de baunilha e calda.

3 51 .  T i ra m i s ù 3 8

3 8

Pavê de ovos e creme de queijo, com base de biscoitos champagne embebidos com café e 
conhaque, coberto com cacau em pó.

3 8

4 3

Ta m a n h o  ú n i c o



BEBIDAS



BEBIDAS

8 3 6.  U va  I n t e g ra l

8 37.  U va  I n t e g ra l  u m  l i t r o

8 3 8 .  La ra nj a  I n t e g ra l

839. Laranja Integral  um litro

1 9

3 8

1 7

3 3

Sucos

Sucos de polpa

Refrigerantes

E s c o l h a  a  Po l p a

5 07.  Ág u a  M i n e ra l

7 7 7.  R e d B u l l

R e f r i g e n ra n t e s  3 5 5 m l

Uva, morango, acerola, abacaxi, abacaxi com hortelã, maracujá, limonada.

Sem gás e com gás.

Coca-cola

Coca-Cola Zero

Guaraná

Guaraná Zero

Soda

Soda Diet

Sukita

Água Tônica

Água Tônica Diet

Schweppes Citrus

J a r ra  u m  l i t r o C o p o  4 0 0 m l3 3 1 7

1 0

6

2 0



CERVEJAS
As melhores para acompanhar o seu pedido.



CERVEJAS

5 0 1 .  B u d we i s e r  l o n g n e c k  3 5 5 m l

7 8 0 .  H e i n e ke n  l o n g n e c k  3 5 5 m l

5 0 3 .  M a l z b i e r  l o n g n e c k  3 5 5 m

1 6 0 .  E i s e n b a h n  We i s e n b i e r  Lo n g n e c k  3 5 5 m l

1 6 1 .  E i s e n b a h n  Pa l e  A l e  Lo n g n e c k  3 5 5 m l

1 6 2 .  E i s e n b a h n  P i l s e n  Lo n g n e c k  3 5 5 m l

1 6 3 .  S c h o r n s t e i n  A r t e s a n a l  P i l s e n  5 0 0 m l

1 6 4.  S c h o r n s t e i n  A r t e s a n a l  We i s s  5 0 0 m l

8 4 0 .  S c h o r n s t e i n  A r t e s a n a l  I p a  5 0 0 m l

8 41 .  S c h o r n s t e i n  A r t e s a n a l  La g e r  5 0 0 m l

5 0 2 .  A n t a r c t i c a  O r i g i n a l  6 0 0 m l

7 2 0 .  H e i n e ke n  6 0 0 m l

1 7

1 8

1 7

1 9

1 9

1 9

3 2

3 9

3 9

3 9

2 5

2 9



BEBIDAS

Drinks

Doses

5 24.  M o j i t o

7 70 .  G i n  C l á s s i c o

7 7 2 .  G i n  L i m o n c e l l o

7 73 .  G i n  Ta n g e r i n a

0 0 0 .  L i c o r  -  A m a r u l a  o u  M e n t a

51 3 .  M a r t i n i  B i a n c o

51 0 .  C a c h a ç a  E n ve l h e c i d a

51 4.  M a r t i n i  D r y

51 6.  S t e i n h a e g e r  D o u b l e  W

51 2 .  Vo d ka  S m i r n o f f

51 5.  C a m p a r i

5 2 5.  W h i s k y  J o h n n i e  Wa l ke r  R e d  La b e l

51 7.  R u m  B a c a r d i  C a r t a  B l a n c a

5 2 0 .  Bartenike Ervas Aromáticas

51 8 .  B ra n d y  D o m e q

5 2 1 .  U n d e r b e r g

5 2 3 .  W h i s k y  Pa s s p o r t  S c o t c h

51 9 .  J ä g e r m e i s t e r

5 2 2 .  B a r t e n i ke  B i tt e r

7 74.  G i n  M o ra n g o

7 7 5.  G i n  G e n g i b r e

7 7 6.  A d i c i o n a l  d e  R e d B u l l  n o s  g i n s

C a i p i r i n h a

3 9

4 2

4 5

4 5

2 9

1 9

2 9
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Rum, açúcar, suco de limão, soda limonada, 
hortelã.

Gin, limão, gelo e Tônica/Soda.

Gin, limão espremido, limoncello, gelo e 
Tônica/Soda.

Gin, xarope tangerina, gelo e Tônica/Soda/
RedBull. (Limão espremido, canela ou alecrim 
ou manjericão opcional)

Gin, xarope de morango, gelo e Tônica/Soda.
(Limão espremido, canela ou alecrim ou 
manjericão opcional)

Gin, xarope gengibre, gelo e Tônica/Soda/
Redbull. (Limão espremido, canela ou alecrim 
ou manjericão opcional)

-Tangerina com manjericão 
- Vinho 
- Smirnoff
- Rum bacardi 
- Cachaça 
- Steinhaeger



SOBRE NÓSSOBRE NÓS

Inaugurada em 10 de maio de 2006, a Macarronada Bonassoli é uma iniciativa de 
resgate da italianidade da família. O nome da casa é uma homenagem à Mercedes 
Bonassoli Reinhardt, avó paterna de João Antônio Reinhardt – o proprietário. 
 
Nonna Mercedes, filha do imigrante Luigi Bonassoli, proveniente da Lombardia – é 
natural de Curitiba/PR. Aposentou-se como professora, e não deixava a desejar com 
seus dotes culinários: Seu macarrão fazia fama na vizinhança. O resgate parte daí, 
pelo neto, que desde tenra idade vivenciou e apreciou a boa culinária italiana. 

Com a massa genuinamente Bonassoli 
agregam-se valores da Famiglia Italiana,  
apresentando mesa farta e bons vinhos. É 
uma empresa familiar desde a constituição 
até a essência. 

A proposta de nosso serviço é proporcionar 
uma experiência slow food, sinônimo 
de comida elaborada com excelência, 
garantindo uma qualidade ímpar no 
resultado final.

A L M O Ç O  D E  T E R ÇA  A  D O M I N G O J A N TA R  D E  S E G U N DA  A  D O M I N G O
A  PA RT I R  DAS  1 1 h 3 0 A  PA RT I R  DAS  1 9 h 0 0

@ M ACA R R O N A DA B O N AS S O L I
E C O N T R E  A  G E N T E  E M :

47  3 0 3 5 -2 6 6 2
W W W. B O N AS S O L I . C O M . B R


